
Pinse LUAL classiche 
Farina di grano tenero selezionato di tipo “0”, farina di riso, semola rimacinata di grano duro e tracce di soia 

Le nostre rosse 
Margherita                7€  
Pinsa with tomato sauce, mozzarella cheese and basil 

Napoli                        8€ 
Pinsa with tomato sauce, mozzarella cheese and anchovies 

Marinara                                             6€ 

Pinsa with tomato sauce, garlic and rosemary 

Diavola                                                                                       8€ 
Pinsa with tomato sauce, mozzarella cheese and spicy salami 
Capricciosa                                     10€ 
Pinsa with tomato sauce, mozzarella cheese, olives, mushrooms, artichokes, ham and eggs 
Rossa con pachino, alici e origano           8€  
Pinsa with tomato sauce, cherry tomatoes, anchovies and origano 

Le nostre bianche 
Focaccia                                            3€ 

Flatbread with oil and rosemary 

Boscaiola                                      7€ 
Pinsa with mozzarella cheese, mushrooms and sausage 
Broccoli oppure cicoria e salsiccia     9€  
Pinsa with broccoli or chicory and sausage 
Tricolore                                      9€ 
Rucola, pachino e scaglie di Parmigiano 
Pinsa with tomato cherry, rocket salad, Parmigiano cheese and mozzarella cheese 

Vegetariana                             7€ 
Pinsa with vegetables and mozzarella cheese 
Americana                6€  
Pinsa with mozzarella cheese, French fries and wurstel 

Quattro stagioni                     9€ 
Pinsa with mozzarella cheese, ham, olives, artichokes and mushrooms 
Quattro formaggi         8€ 
Mozzarella, Parmigiano, provola e gorgonzola 
Pinsa with various types of cheese 

Contadina                                    8€ 
Tonno e cipolla 
Pinsa with canned tuna, onions and mozzarella cheese 
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Pinse LUAL gourmet 
Farina di grano tenero selezionato di tipo “0”, farina di riso, semola rimacinata di grano duro e tracce di soia 

 

Bomba                 10€  
Funghi porcini, salsiccia e crema di tartufo in uscita 
Pinsa with mushrooms, sausage and truffle cream on the top 

Crema di zucca, pancetta e amaretto sbriciolato       10€  
Pinsa with pumpkin cream, bacon and crumbled amaretto 

Crema di zucca, salsiccia e cipolla rossa    10€  
Pinsa with pumpkin cream, sausage and red onion 

Patate, salsiccia e burrata             9€ 

Pinsa with potatoes, sausage and burrata cheese on the top  

Patate, guanciale e crema di pecorino    9€  
Pinsa with potatoes, bacon and Pecorino cream 

Salmone, rucola, bufala e crema di limoncello           11€ 
Pinsa with salmon, rocket salad, buffalo mozzarella and Limoncello cream 

Favola di mortadella                 11€ 
Mortadella, crema di pistacchio, stracciata e granella di pistacchio 
Pinsa with mortadella, pistachio cream, stracciata and pistachio grains 

Carbonara                    11€ 
Crema a base di uova, scaglie di pecorino e guanciale croccante 
Pinsa with egg cream, pecorino cheese flakes and crispy bacon 

Parmigiana di melanzane                11€ 
Melanzane fritte, parmigiano, mozzarella e salsa di pomodoro 
Pinsa with fried eggplants, parmigiano, mozzarella cheese and tomato sauce 

Calabrese                    11€ 
‘Nduja, cipolla rossa, stracciata e mozzarella 
Pinsa with ‘nduja, red onion, stracciata and mozzarella cheese 

Frutti di mare e crumble di tarallo     14€ 
Varietà di frutti di mare, molluschi, crostacei e tarallo 
Pinsa with mozzarella cheese and various types of seafood and shellfish 
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